Ferrari, Maximum Brut DOC Blanc de Blancs, 0,75 |

Dieser hellgriine Schaumwein zeigt leuchtende Silberreflexe und eine anhaltende, lebendige Perlage. In der Nase finden sich
Aromen von Weil3brot und Gewiirzen, gepaart mit zarten Noten von gelber Tropenfrucht und Tabak.

Am Gaumen zeigt sich der Wein saftig und elegant, mit mineralischen Anklangen und reifer Papaya. Die integrierte Saurestruktur
verleiht dem Wein eine ausgewogene Balance und im Abgang zeigt sich eine dezente Extraktsiif3e. Dieser Schaumwein eignet sich

als spannender Speisenbegleiter.

Zum Produkt

Nahrwerte
Allergene

Schwefeldioxid und Sulfit Ja
Sonstige Angaben

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.
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