Carmiano, Pappardelle 5009

Pastificio Carmiano, Pappardelle 500g — Wo Authentizitat auf jede Gabel trifft

Die Pappardelle von Pastificio Carmiano sind eine Ode an die echte italienische Pasta, geformt, um jedes Gericht in ein
kulinarisches Meisterwerk zu verwandeln.

Handwerkliche Exzellenz:

Robuster Hartweizengriel3: Verarbeitet zu ca. 8 mm breiten Bandnudeln, die Struktur und Al-dente-Qualitat garantieren
Perfekte SoRenbindung: Die breite Oberflache der Pappardelle ist ideal, um sich mit jeder Art von Sof3e zu vereinen
Sorgsame Herstellung: Produziert unter Einsatz von traditionellen Techniken, die den Geschmack und die Beschaffenheit der
Pasta ehren

Produktbeschreibung:

Pastificio Carmiano prasentiert stolz seine Pappardelle — eine Pasta, die mit Hingabe gefertigt wird, um nicht nur ein Teil lhres
Essens, sondern das Highlight auf dem Teller zu sein. Jede 500g-Packung enthalt Pasta, die aus sorgféltig ausgewahltem
Hartweizengriel3 hergestellt wird und durch einen Prozess geht, der ihre innere Qualitat bewahrt. Das Ergebnis ist eine Pappardelle
mit einer perfekten Textur, die bereit ist, sich mit dem Reichtum von Ragouts, cremigen Saucen oder einem simplen Olivendl und
Parmesan zu verbinden.

Zum Produkt

Nahrwerte
Unzubereitet pro 100 g

Brennwert Kj 1551,00 Kj
Brennwert kcal 358,00 kcal
Fett 1,309

davon gesattigte 0,25¢

Fettsuren
Kohlenhydrate 71,00 g
davon Zucker 3,409
Ballaststoffe 3,309
Eiweil3 13,509
Allergene
glutenhaltiges Getreide Ja
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